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RESUMO

Foi elaborada um padrédo de qualidade de cortes de frango (peito com 0sso, asas, coxa e sobrecoxa e filé
de coxa e sobrecoxa) em um abatedouro no Sudeste Goiano. A anélise foi efetuada por meio da obtengdo
de amostras, analise visual e captura de imagem, com 9 amostras de peito com 0sso, 13 de asa, 20 de coxa
e sobrecoxa e 9 de filé de coxa e sobrecoxa. O padrdo de qualidade ndo aceitavel (presenca de fraturas,
presenca de pés, hematomas, auséncia de pele, entre outros) apresentou maior nimero de amostras. Foi
possivel concluir que a padronizacdo é uma forma de melhorar continuamente o processo, agregar valor
ao produto e evitar insatisfacdo do cliente.
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ABSTRACT

A quality standard of chicken cuts (bone-in breast, wings, thigh and drumstick and thigh and drumstick
fillet) was prepared in a slaughterhouse in Southeast Goias. The analysis was performed by obtaining
samples, visual analysis and image capture, with 9 samples of breast with bone, 13 of wing, 20 of thigh
and drumstick and 9 of thigh and drumstick fillet. The unacceptable quality standard (presence of
fractures, presence of feet, bruises, absence of skin, among others) showed a greater number of samples.
It was concluded that standardization is a way to continuously improve the process, add value to the
product and avoid customer dissatisfaction.

Keywords: chicken slaughterhouse; chicken cuts; standardization of processes; quality.

1. INTRODUCAO

A carne de frango é uma das mais consumidas no Brasil, devido ao preco
acessivel e elevado valor nutricional (SCHEUERMANN et al., 2015). Em 2019 a
producdo de carne de frango totalizou 13,245 milhdes de toneladas, tornando-se o
terceiro maior produtor mundial, ficando atras apenas da China e dos Estados Unidos.
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Entretanto, no mesmo periodo, o Brasil liderava o ranking de exportacdo de
carne de frango, com mais de 4,3 milhdes de toneladas. O consumo per capita de carne
de frango atingiu indice médio de 42,84 kg em 2019 (ABPA, 2019).

Destaca-se 0 uso da inovacdo e da tecnologia como principais fatores
responsaveis pelo bom resultado na producéo de frangos de corte no Brasil (OLIVEIRA
e NAAS, 2012). Sabe-se que a implementacdo da qualidade é importante para qualquer
produto ou servigo comercializado. A NBR 1SO 9001/2008 especifica requisitos para
um sistema de gestdo da qualidade quando uma organizagdo necessita demonstrar sua
capacidade para fornecer de forma coerente produtos que atendam aos requisitos do
cliente e requisitos regulamentares aplicaveis, e pretende aumentar a satisfacdo do
cliente por meio da efetiva aplicacdo do sistema, incluindo processos para melhoria
continua do sistema e a garantia da conformidade com requisitos do cliente e requisitos
regulamentares aplicaveis (CAMARGO, 2011).

Em meio a tanta competitividade e exigéncia dos consumidores, torna-se
indispensavel melhorar e inovar cada vez mais a qualidade da carne de aves e para isso
entende-se que € necessaria a padronizacdo dos produtos. Devido a dificuldade de
selecdo e avaliacdo dos produtos pelos colaboradores e monitores da garantia da
qualidade, surgiu a necessidade de elaboracdo do padrdo de qualidade a partir das
anomalias encontradas na linha de producdo, para auxilid-los durante o processo e
consequentemente proporcionar uma melhoria continua do mesmo (MARTIM et al.,
2017).

Figueiredo et al. (2007), afirmam que a padronizacdo é um fator importante na
etapa de processamento de frangos, visto que facilita a sua comercializagcdo e
distribuicdo. Para Ludke (2015), manejo correto das aves € a que impacta mais na
aparéncia, cujo atributo é de suma importancia na decisdo de compra. O mesmo autor
destaca que ao assegurar 0 bem estar das aves evita-se o estresse e lesdes, diminuindo a
ocorréncia de fraturas, hematomas e contusdes. Desta forma, a padronizagdo das etapas
de processamento podem garantir a qualidade do produto, atendendo as exigéncias do
consumidor.

Para obter um processo padronizado e atender as necessidades dos clientes, é
necessario estabelecer uma sequéncia de tarefas: Escolher a atividade ou processo a ser

padronizado; Descrever as interfaces (quem, quando, 0 qué, onde, por que, como),
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utilizando o fluxograma do processo escolhido; Selecionar as atividades criticas que
necessitam ser padronizadas; Construir instrucdes operacionais para as atividades
selecionadas na etapa anterior (MELLO et al., 2007).

Sendo assim, o presente trabalho teve como objetivo elaborar um padrdo de

qualidade de cortes de frango em um abatedouro no Sudeste goiano.

2. METODOLOGIA

O presente estudo foi desenvolvido em uma unidade no Sudeste Goiano que
atualmente abate em média 320 mil aves/dia e possui habilitacdo para exportar a varios
paises inclusive o mercado europeu. A parte pratica foi desenvolvida no periodo de
julho de 2016 a janeiro de 2017.

Os cortes foram obtidos manualmente, onde as carcacas foram colocadas em
cones moveis e feito um risco no dorso e nas coxas facilitando o deslocamento das
demais partes e através de maquinas de alta tecnologia. Sendo assim, foi possivel
coletar as amostras dos cortes de frango para definir o padrdo de qualidade. Para
elaboracdo deste padrdo utilizaram-se caixas plasticas brancas, camera fotogréfica,
embalagem plastica de cor azul, mesa e computador.

Foram coletadas em caixas plasticas brancas 9 amostras de peito com 0sso; 13
amostras de asas; 20 amostras de coxa e sobrecoxa e 9 amostras de filé de coxa e
sobrecoxa. Ao todo foram utilizadas 51 amostras de cortes de frango. Em seguida a
embalagem pléastica azul foi colocada sobre a mesa e o produto sobre esta embalagem,
depois foi tirada uma fotografia de cada amostra. Apds o término dos registros de
imagens estas foram descarregadas em um computador e organizadas no padrdo de
qualidade do sistema da empresa.

Através das figuras, foi possivel elaborar o padrdo de qualidade. As amostras
estabelecidas como padrdo foram aquelas que ndo apresentavam nenhuma anomalia, as
amostras definidas como padrdo aceitavel sdo aquelas que possuem alguma néo
conformidade que nédo influencia na qualidade do produto e as amostras especificadas
como padrdo ndo aceitavel sdo aquelas que ndo podem ser embaladas em nenhuma

hipotese.
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O peito com osso definido como padrdo deve ser observado a presenca de pele,
auséncia de penas, auséncia de hematomas, auséncia de sanguinoléncia, auséncia de
visceras ndo comestiveis, auséncia de retalho, auséncia de ganchos, auséncia de
traqueia, auséncia de coragdo e auséncia de escaldagem excessiva. Para o padrdo do
produto asas inteiras, foi determinado: asas com presenca de pele, auséncia de penas,
auséncia de hematoma, auséncia de sanguinoléncia, auséncia de fraturas, auséncia de
excesso de pele e auséncia de rasgos.

O padréo definido para o produto coxa e sobrecoxa com 0sso € a observancia de
presenca de pele, presenca de corte na articulacdo, auséncia de penas, auséncia de
hematomas, auséncia de costela, auséncia de osso dorsal, auséncia de pés, auséncia de
cuticulas, auséncia de fraturas, auséncia de rasgos, auséncia de sambiquira, auséncia de
residuos de visceras e auséncia de sanguinoléncia excessiva. O padréo determinado para
as amostras do produto filé de coxa e sobrecoxa é: auséncia de 0sso, presenca de pele,
auséncia depenas, auséncia de hematoma, auséncia de sanguinoléncia e auséncia de
cartilagem.

As planilhas de indice de conformidade foram elaboradas de acordo com as
anomalias encontradas em cada produto e com base em modelos ja utilizados pela
empresa. Segundo Camargo (2011), a conformidade pode ser definida como qualquer
atividade e com o objetivo de afirmar e estabelecer, direta ou indiretamente, que um
processo, um produto, uma pessoa ou servigo atende aos requisitos a ele estabelecido e
especificado, obedecendo assim as condicdes técnicas e de desempenho desejados. As
situacOes que envolvem conformidade sdo diretamente relacionadas a adequacéo do que
se deseja e a conformidade pode ser exigida em varios sistemas de producéo, sejam eles
sobre produtos ou servicos.

A descricdo dos procedimentos de inspecdo para realizar o checklist desses
padrdes foi elaborada conforme o padrdo de qualidade estabelecido, sendo possivel
identificar possiveis falhas no processo de producdo, garantindo que amostras ou lotes

atendam determinadas especificacdes da qualidade.
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO
3.1 Peito com 0sso

Em comparacdo com a amostra padrdo (figura 1), este corte apresentou 1
amostra padrdo, 3 amostras padrdo aceitdvel e 5 amostras padrdo ndo aceitavel,

totalizando 9 amostras.

Figura 1: Padréo determinado para o produto peito com osso (A) e padrdo determinado para o produto
peito com osso (B). Fonte: Autor

Para as amostras de peito com 0sso consideradas “padrdo aceitavel”, pode ser
observado: auséncia minima de pele nas laterais (figura 2.A), auséncia minima de partes

(figura 2.B) e presenca de rachadura central interna (figura 2.C).

Figura 2: Auséncia minima de pele nas laterais (A), auséncia minima de partes (B) e rachaduras central
interna (C). Fonte: Autor

Nas amostras de peito com 0sso consideradas “padrdo ndo aceitavel” podem ser
encontradas as seguintes anomalias: presenca de ganchos e traqueia (figura 3.A),
presenca de visceras ndo comestiveis e coracdo (figura 3.B), presenca de escaldagem
excessiva e retalho (figura 3.C), presenga de sanguinoléncia (figura 3.D) e auséncia de

parte da pele (figura 3.E).

P

Figura 3: Padrdo ndo aceitavel - presenca de traqueia e gancho (A), padrdo ndo aceitavel - presenca de
visceras ndo comestiveis e coracdo (B), padrdo ndo aceitavel - presenca de escaldagem excessiva e retalho
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(C), padréo ndo aceitavel - presenca de sanguinoléncia (D) e padréo ndo aceitavel - auséncia de parte da
pele (E). Fonte: Autor

4.2 Asas
Em comparacdo as amostras padréao (figura 4), Foram obtidas 1 amostra padrao, 2

amostras padrdo aceitavel e 10 amostras padrdo ndo aceitavel. Totalizando 13 amostras.

Figura 4: Padréo determinado para o produto asas (A), padrdo aceitavel — Presenca de manchas vermelhas
(B) e padrdo aceitavel — auséncia de pequena parte da pele (C). Fonte: Autor

Para o determinado como “padrdo aceitavel” do produto asas, pode ser
observado presenca de manchas vermelhas pequenas na ponta (figura 4.B) e auséncia de
pequena parte de pele na parte superior (figura 4.C).

Ja o considerado como padrdo ndo aceitdvel no produto Asa, é observado
presenca de retalho (figura 5.A), presenca de sanguinoléncia (figura 5.B), presenca de
hematomas (figura 5.C), presenca de penas (figura 5.D), auséncia de partes (figura 5.E),

presenca de corte na pele (figura 5.F), presenca de fratura (figura 6) e outros (figura 7).

Figura 5: Padréo ndo aceitavel — presenca de retalho (A), padrdo nao aceitavel — presenca de
sanguinoléncia (B), padrdo ndo aceitavel — presenca de hematomas (C), padrao ndo aceitavel — presenga
de penas (D), padrdo nao aceitavel — auséncia de partes (E) e padrdo ndo aceitavel — presenca de corte na

pele (F). Fonte: Autor
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Figura 7: Outros padrBes ndo aceitaveis, tais como presenca de excesso de pele e carne (A), presenca de
rasgos na pele (B) e auséncia de pele (C). Fonte: Autor

4.3 Coxas e Sobrecoxas

Foram utilizadas 21 amostras sendo obtidas 1 amostra padrdo, 6 amostras
padrdo aceitavel e 13 amostras padrdo ndo aceitadvel, quando comparadas ao padréo
determinado (Figura 8).

Figura 8: Padrdo determinado para o produto coxa e sobrecoxa com 0sso. Fonte: Autor

No determinado como padrdo aceitavel para o produto coxa e sobrecoxa com
0sso pode ser observado presenga de pequenos pigmentos vermelhos (figura 9.A),
presenca de pequenas manchas avermelhadas e gordura (figura 9.B), auséncia de
pequeno fragmento de pele (figura 9.C), presenca de cortes parciais 1 0s quais s@o
caracterizados por uma auséncia minima de partes (figura 9.D), presenca de cortes
parciais 2 caracterizadas por auséncia media de partes (figura 9.E) e presenca de cortes
parciais 3 identificadas com auséncia maxima de partes (figura 9.F).
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Figura 9: Padrédo aceitavel para presenca de pequenos pigmentos vermelhos (A), manchas avermelhadas e
gordura (B), auséncia de pequeno fragmento de pele (C), presenca de cortes parciais 1 (D), 2 (E) e 3 (F).
Fonte: Autor

O padréo nédo aceitavel foi definido como observancia de presenca de penas
(figura 10.A), presenca de fratura (figura 10.B), presenca de costela (figura 10.C),
presenca de retalho e pouca pele (figura 10.D), presenca de osso dorsal (figura 10.E),
presenca de sanguinoléncia (figura 10.F), presenca de sambiquira e residuo de visceras
(figura 11.A), presenca de pés (figura 11.B),presenca de corte fora da articulacédo (figura
11.C), presenca de hematomas (figura 11.D), auséncia de pele (figura 11.E), presenca de

cuticula (figura 11.F) e presencga de rasgos (figura 12).

Figura 10: Padrdo néo aceitavel para presenca de penas (A), presenca de fraturas (B), presenca de costela
(C), presenca de retalho e pouca pele (D), presenca de osso dorsal (E) de sanguinoléncia (F). Fonte: Autor
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Figura 11: Padrdo ndo aceitavel de presenca de sambiquira e residuos de visceras (A), presenca de pés
(B), presenca de corte fora da articulagdo (C), presenca de hematomas (D), auséncia de pele (E) e
presenca de cuticula (F). Fonte: Autor

Figura 12. Padrdo nao aceitavel — presenca de rasgos. Fonte: Autor

4.4 Filé de coxas e Sobrecoxas

Para este padrdo foram utilizadas 9 amostras de cortes, sendo 1 amostra padrao,
1 amostra padréo aceitavel e 7 amostras padrdo nao aceitavel, em comparagdo ao padrdo
determinado (Figura 13).

Figura 13: Padrao determinado para o produto filé de coxa e sobrecoxa. Fonte: Autor

A amostra determinada “padrdo aceitavel” para o produto filé de coxa e sobrecoxa
¢ auséncia de osso, presenca de pele, auséncia de penas, auséncia de hematoma,
auséncia de sanguinoléncia, auséncia de cartilagem e presenca de gordura (figura 14).

Figura 14: Padrao aceitavel para filé de coxa e sobrecoxa. Fonte: Autor

O definido como padrdo nédo aceitavel para o produto filé de coxa e sobrecoxa
é: presenca de hematomas (figura 15.A), presenca de ossos (figuras 15.B), presenca de
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rasgos (figura 15.C), presenca de cartilagem (figura 15.D), presenca de retalhos (figura

15.E) e presenca de penas (figura 16).
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Figura 15: Padrdo ndo aceitave —rsga , presenca de 0ssos (B), presenca de rasgos
(C), presenca de cartilagens (D) e presenca de retalho (E). Fonte: Autor

Figura 16: Padrdo ndo aceitavel — presenga de penas. Fonte: Autor

As amostras de peito com 0sso, asas e coxa e sobrecoxa apresentadas no “padréo
aceitavel” possuem auséncia minima de partes ou pele (cortes parciais 1, 2 e 3) 0 que
conforme foi verificado e identificado em linha de producdo que tais anomalias se
devem a falhas no processo de corte e ao aproveitamento de carcacas condenadas
parcialmente pela Inspecdo Federal e pelo Ponto Critico de Controle. A rachadura
central interna no peito com 0sso é realizada para reduzir o volume no momento de
acondicionar o produto na bandeja melhorando a arrumacao na embalagem secundaria.
Os pigmentos vermelhos ou manchas avermelhadas sdo decorrentes do choque no
processo de eletronarcose ou de uso de forca no momento da pendura na recepgao do
frango vivo. A presenca de gordura nas coxas e sobrecoxas e filé de coxa fazem parte
das caracteristicas destes produtos.

No “padrido ndo aceitavel” é detectado peito com 0ss0 com presenca de
ganchos, auséncia de parte da pele e rasgos. Asas com presenca de retalhos, fraturas,
auséncia de partes, presenca de cortes na pele, excesso de carne e pele, presenca de
rasgos na pele e auséncia de pele. Coxa e sobrecoxa com presenca de costela, retalho e
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pouca pele, presenca de 0sso dorsal, presenca de sambiquira, presenca de pés, presenca
de corte na articulacdo, auséncia de pele e presenca de rasgos. Filé de coxa e sobrecoxa
com presenca de retalhos, 0ssos, rasgos e cartilagem; todas essas anomalias se devem a
falhas operacionais no processo de corte manual e mecénico, desossa, Inspecdo Federal
e auséncia de regulagem das maquinas depenadeiras. Peito com 0sso com presenca de
traqueia, visceras ndo comestiveis, escaldagem excessiva. Asas com penas, coxa e
sobrecoxa com penas e residuos de visceras e filé de coxa e sobrecoxa com penas
presentes no padrdo ndo aceitavel correspondem a regulagem inadequada da maquina
extratora de papo e traqueia, maquinas evisceradoras e temperatura da agua de
escaldagem desregulada. A causa dessas ndo conformidades foram observadas e
identificadas no processo desde a pendura até o corte.

Essas ndo conformidades estdo relacionadas a aparéncia visual no que se refere
a cor, e a aparéncia fisica, Fletcher (2002), diz que os principais atributos de qualidade
sdo aparéncia, textura, suculéncia, sabor e propriedades funcionais, dentre os quais o
que mais chama a atencao do consumidor para a selecdo inicial é a aparéncia e a textura.
Com essa padronizacao foi possivel melhorar a sele¢do dos cortes produzidos, evitando
futura insatisfacdo do consumidor em relacdo a aparéncia do produto. De acordo com
Lyon et al. (2004), a cor, que estd relacionada com a aparéncia e a textura, é
especialmente importante para os consumidores.

A qualidade da carne é um conceito bastante amplo e que tem se destacado
para proporcionar produtos que atendam a legislacdo e que atinjam a melhor aceitacao
no mercado. Com a evolugdo da qualidade dos cortes de aves, observa-se também o
aumento da percepcdo do consumidor diante cortes com defeitos e para pode diminuir a
incidéncia de rejeicdo desses produtos 0 emprego da padronizacédo torna-se primordial.

De acordo com os estudos realizados durante a elaboracdo dos padrdes de
qualidade, observou-se que existe uma grande dificuldade no estabelecimento de
padrbes de qualidade em carnes, pois 0s aspectos a serem avaliados podem variar de
acordo com a preferéncia do consumidor e por se tratar de um parametro muito

subjetivo optou-se por estabelecer um padrdo baseado na aparéncia do produto final.
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4.5 Elaboracéo da planilha de indice de conformidade

A planilha de indice de conformidade em anexo (anexos A, B, C e D) mostra que
é possivel identificar que todo processo necessita de uma gestdo para verificar o
andamento das atividades, neste caso, foi observado que a padronizacdo funciona como
uma ferramenta organizacional auxiliando na coleta, classificacdo e apresentacdo das
informacdes.

Campos (2004) mostra que o cumprimento dos padres estabelecidos é
considerado o aspecto mais importante no controle da qualidade e fator indispensavel
para 0 melhoramento continuo do processo. Na tabela 1 estdo descritos 0s

procedimentos de inspecdo adotados no presente estudo.

Tabela 1: Descri¢do de anomalias e agdes corretivas

Produto
Peito com 0ss0, Asas,
Coxa e sobrecoxas e Filé
de coxas e sobrecoxas

Peito com 0sso, Asas,
Coxa e sobrecoxas e Filé
de coxas e sobrecoxas

Peito com 0sso, Coxa e
sobrecoxas e Filé de coxas
e sobrecoxas
Asas
Coxas e sobrecoxas e Filé
de coxas e sobrecoxas
Peito com o0sso, Coxa e
sobrecoxas e Filé de coxas
e sobrecoxas
Peito com 0ss0

Peito com 0sso e coxa e
sobrecoxa
Asas

Coxa e sobrecoxa e Filé de
coxa e sobrecoxa

Anomalias
Penas

Hematomas e
sanguinoléncia excessiva

Retalhos/Rasgos

Excesso de pele
Ossos e cartilagens, pes,
cuticulas, sambiquira
Visceras ndo comestiveis,
residuos de visceras

Coracdo, traquéia e
ganchos
Auséncia de pele

Retalhos, auséncia de
partes, corte na pele,
fratura
Fraturas, pouca pele/
auséncia de pele ou rasgos
na pele, retalho

Acdes corretivas
Segregar produtos, acionar
setor de depenagem e
reprocessar produto quando
possivel.

Destinar produtos para
subprodutos e comunicar
aos responsaveis pelo
campo
Destinar para carne
industrial

Destinar para reprocesso
Destinar para reprocesso

Descartar produtos e
comunicar responsaveis
pelo setor de evisceracao

Reprocessar produto

Destinar par carne industrial

Destinar produtos para
Carne mecanicamente
separada
Destinar para carne
industrial
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Conforme Feigenbaum (1994), em meio a tantos fatores envolvidos no
gerenciamento da qualidade, a fim de atender as exigéncias atuais do mercado e com
amplo escopo das quatro atividades (fixacdes de padrdes, avaliacdo da conformidade,
acbes corretivas e planejamento de melhoria), € indispensavel que a
empresa/organizacdo tenha um sistema definido e bem estruturado que identifique,
documente, coordene e mantenha todas as atividades necessarias para garantir a

qualidade do produto em todas as etapas operacionais.

4. CONCLUSOES

As anomalias como sanguinoléncia, hematomas e a presenca ou auséncia de
0Ss0s estdo presentes em todos os produtos exigindo mais rigor no procedimento de
inspecdo e acdo corretiva pré-estabelecida.

A elaboracdo do padrdo de qualidade por meio das anomalias encontradas nos
cortes de frango permitiu, elaborar as planilhas de indices de conformidade para realizar
0s registros das avaliacOes dos produtos, e esta, possibilitou visualizar a conformidade
por hora e por turno agilizando na tomada de acdes de acordo com os resultados de cada

monitoramento e turno.
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ANEXOS

Anexo A: Planilha de indice de conformidade — Peito com 0sso

NDICE DE.CONFORMIDADE - PRODUTO - PEITO COM 0SS0 DATA: NOME: Ass GQ 1°T
CQ- VALOR 1°TURNO
PADRAO PRODUTO |ASSEGURA| 12 (3[4 56|78 ]9|10]11]12]13]14]1516]17|18[19|20[21{22{23[24|25|26|27|28]29]30]31|32|33|34[35(36|37|38|30[40[41[42[43| 44 | 45 | 46 | 47 | 48 |49]50]51]52
Gancho Auséncia
Traguéia Auséncia
Sanguinoléncia Auséncia
Hematoma Auséncia
Penas/Penugem Auséncia
Visceras néo comestiveis | Auséncia
Pele Presenca
Escaldagem excessiva | Auséncia
Coracdo Auséncia
Retaho Auséncia
TOTAL DE PECAS CONFORMES
Q- 1°TURNO Qt. |%N
PADRAO PRODUTO  |53(54|55]56(57)58|59|60|61|62{63{64(65|66|67| 681 69] 70| 74 721 73 74| 75| 76| 77|78| 79| 80|81 |82 83| 84| 85868788189/ 90{91.{92| 93| 94{ 95| 96 97| 98] 99] 100 101 | 102 103 | 104 [TOTA| CON
Gancho
Traguéia
Sanguinoléncia
Hematoma
Penas/Penugem
Visceras ndo comestiveis
Pele
Escaldagem excessiva
Coracdo
Retaho
CONFORMES

LEGENDA CONFORME: 0 NAO CONFORME:L

Anexo B: Planilha de indice de conformidade — Asas
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INDICE DE CONFORMDADE - PRODUTO - ASA DATA: NOME: Ass GQ

| temaoma [ senca [ [ [ [ [ [ [ [ [T Pt Tt T
Auséncia

| Peas [ Aseca | | | | L] L L ]

| smwen o || LU

| Fawa  Aseca | | L1 L LT LT L L L

Sanguinoléncia

| Fan LU LD L L L L L

Anexo C: Planilha de indice de conformidade — Coxa e sobrecoxa
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INDICE DE CONFORMIDADE - PRODUTO - COXA E SOBRECOXA DATA: NOME: Ass GQ

CQ- VALOR M M R TR 7 TR T M M T TR A TR A T TR O T T A AT R D TR T A A T (AT AR (AR TR TR R AN AT T TR A4 | 45 [ AR T 47 T AR TATTSTRITEY
Hematoma Auséncia
Pés Auséncia
Pena Auséncia
Rasgos Auséncia
Cuticula Auséncia
Fratura Auséncia
Pele Presenca

Residuos de visceras | Auséncia

Costela/dorso Auséncia

gancho Auséncia
Sanguinoléncia Auséncia

iqui Auséncia
TOTAL DE PECAS CONFORMES
cQ- TURNO ot [% N
PADRAO PRODUTO [53|54|55(56]57(58[59 60|61 |62[63|64|65]66|67[68[69|70|71(72[73|74]|75|76(77(78|79]80(81[82|8384|85(86 87 |8889(90(91 [92|93|94(95[96 97 |98]99[100{101| 102 [103] 104| TOTA|CONF|
Hematoma
Pés
Pena
Rasgos
Cuticula
Contuséo/fratura.
Pele
Residuos de visceras
Costela/dorso
gancho
Sanguinoléncia

Sanbiquira
CONFORMES

LEGENDA: CONFORME: 0 NAO CONFORME:1|

Anexo D: Planilha de indice de conformidade - Filé de coxa e sobrecoxa

INDICE DE CONFORMIDADE - PRODUTO - FILE DE COXAE SOBRECOXA  DATA NOME: Ass GQ 1T
0Q- VALOR 1°TURNO
PADRAO  [ASSEGURA|L[2(3[4(5]6|7 (8|9 [10]1L]12]13|14{t5{16[17|18]19|20(20{22[23|24]25]26|27{28[29[30|3L|32(33{34(35(36[37)38|30(40[4L|42]3) 44 | 45 | 46 | 47| 48 [49[50[51[52
0550 | Auséncia
Cartlagem | Auséncia

Sanguinoléncia | Auséncia

Hematoma | Auséncia
Penas/Penugem| Auséncia
Rasgos | Auséncia
Pt | Presenca
Retahos | Auséncia
TOTAL DE PECAS

CQ- L'TURNO Qt [%N
PADRAO"[53{54{5{50{57{58]0]60]5162{63{ 4o 7] 8] 70 70| 2| 3{ {75 7 {7 ] 828 ][] 0{o2{02{oa{ o e[| 100|102 03] o0 TAl CON
0s30
Cartlagem
Sanguinoléncia
Hematoma
Penas/Penugem
Rasgos
Pele
Retahhos
CONFORMES

=
—
i

LEGENDA CONFORME: 0 NAQ CONFORME:1
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