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RESUMO

A cebolinha é uma planta amplamente cultivada por pequenos agricultores e em sistemas de
agricultura familiar. O objetivo presente revisdo de literatura é descrever os sistemas de
implantacéo, colheita e comercializagio da cultura da cebolinha, enfatizando tratos culturais. A
implantacdo da cultura pode ocorrer de duas maneiras e a colheita é guiada pelo comprimento
da parte aérea; dentre os principais tratos culturais estdo irrigacéo, calagem de solo, adubacéo
de plantio e de cobertura. Por meio deste trabalho, foi possivel constatar que os tratos culturais
na cultura da cebolinha elevam a producdo e consequentemente a rentabilidade que a cultura
pode oferecer.
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ABSTRACT

Chives are widely cultivated by small farmers and family farming systems. The present
literature review objective is to describe the systems of implantation, harvesting and
commercialization of the chive crop, emphasizing cultural treatments. The implantation of the
crop can occur in two ways and the harvest is guided by the length of the aerial part; among the
main cultural treatments are irrigation, soil liming, fertilization of planting and cover. Through
this work, it was possible to verify that the cultural treatments in the onion culture raise the
production and consequently the profitability that the culture can offer.
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1. INTRODUCAO

A cebolinha verde ou cebolinha comum (Allium fistulosum) é uma espécie nativa do
Oriente ou da Sibéria. A espécie pertencente a familia das Aliaceas, sendo uma das espécies
mais cultivadas pelos pequenos agricultores em todas as regides do Brasil (FILGUEIRA, 1982;
MAKISHIMA, 1993).

Esta geograficamente distribuida em praticamente todas as regifes do pais, j& que
suporta temperaturas amenas prolongadas e existem cultivares com plantas que toleram bem o
calor. Ha& pequenas restricdes para o seu cultivo em durante todo o ano e a faixa ideal de
temperatura para o cultivo fica entre 8 e 22°C, ou seja, em condic¢des amenas (COTIA, 1987,
MAKISHIMA, 1993; FILGUEIRA, 1982).

No ano 2016, as areas de cultivo alcancaram aproximadamente 525 hectares de
cebolinha cultivados em todo o Estado do Parand, tendo uma producéo total de 8.614 toneladas,
segundo a SEAB — Secretaria de Estado da Agricultura e do Abastecimento (2016). A area de
cebolinha colhida no Brasil, na safra de 2006 (dados mais recentes encontrado na literatura),
foi de 23,5 mil hectares, com producéo total de 96.812 mil toneladas (IBGE, 2006).

O presente estudo tem por objetivo apresentar as necessidades a respeite de praticas de
manejo que elevem a producgéo de cebolinha e que por consequéncia proporcionam maiores

reducdes lucros a seus produtores.
2. CONTEUDO
Foi desempenhada pesquisas e levantamento bibliografico nas bases de dados Google
Académico, em conjunto com andlise em livros de referéncia na area da Olericultura e

Horticultura. Os pardmetros de busca empregados contaram com os termos: plantio cebolinha,

adubacdo e calagem em olericolas; pesquisados em Portugués e Inglés.
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2.1. Implantacéo da cultura

A implantacéo da cultura podem ser dois métodos, diretamente no canteiro utilizando
partes vegetativas, ou indiretamente (Figura 1 - A) com sementes cultivadas em sementeiras
(bandejas) (Figura 1 - B) (SOBREIRA FILHO, 2012; HENZ; ALCANTARA, 2009).

Figura 1. [A] Mudas de cebolinha, nos dias iniciais de seu desenvolvimento, em sementeiras.

[B] Bandeja com substrato utilizado na semeadura indireta de cebolinha.
™ MCSNRY N e

Fonte: TEJO, 2017.

Para obter sucesso na producdo é aconselhado o cultivo em regides que dispdem de
temperaturas de no maximo 25°C, sendo estas consideradas de clima temperado. Tendo em
vista essa faixa de temperatura, o plantio deve ser procedido nos periodos do ano em que sdo
registradas as temperaturas mais baixas, outono e/ou inverno (GONDIM, 2010).

Nas regifes Sul e Sudeste o plantio pode ser realizado ao longo do ano todo; ja na regido
Norte e Nordeste, onde as médias anuais de temperatura sdo mais elevadas, o cultivo é
aconselhado, respectivamente, entre os meses de abril e outubro, marco e julho. Na regido
Centro-Oeste, a recomendacéo de plantio é entre os meses de abril e agosto (GONDIM, 2010).

Para a cultura da cebolinha o espacamento mais adotado entre fileiras é o de 15 ou 20
cm. Entre plantas (covas) os mais adotados séo os 10, 15 ou 30 cm, facilitando o manejo,
evitando competicéo entre plantas e disseminacdo de patdgenos e pragas (SOBREIRA FILHO,
2012; VAZ; JORGE, 2007).
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Com a adocdo de propagacao via semente, a germinacgéo deve ser verificada no intervalo
de 7 a 15 dias ap6s a semeadura, a conducdo do transplante das mudas para o canteiro
permanente deve ser efetuada entre 30 a 40 dias apds a semeadura, momento em que as mesmas
devem estar com aproximadamente 15 cm de altura (BOTELHO, 1987; SOBREIRA FILHO,
2012).

A realizacdo de poda no ato de transplante propicia uma melhor adaptacdo das mudas
nos canteiros. A técnica pode ser empregada tanto no sistema aéreo (folhas) como no sistema
radicular (raiz) das plantas de modo simultaneo (ABREU; LIMA; MATTOQOS, 2014).

2.2 Exigéncias edafoclimaticas

A temperatura e o fotoperiodo s&o fatores climaticos que influenciam a adaptacao da
cebolinha e ndo permitem a recomendacdo de uma mesma cultivar para uma ampla faixa de
latitudes. Cultivares ndo recomendadas para o local e época incorreta, resulta em baixa
produtividade. A temperatura, além de influenciar a producdo, afeta diretamente o
florescimento (RESENDE; COSTA; SOUZA, 2016).

Dentre as cultivares de cebolinha disponiveis no mercado, existem as que suportam frios
prolongados, assim como cultivares que resistam bem ao calor, tendo poucas restricdes para o
seu plantio em qualquer época do ano, sendo a faixa de temperatura ideal para o cultivo fica
entre 8 e 22°C, ou seja, em condi¢cbes amenas (COTIA, 1987; MAKISHIMA, 1993;
FILGUEIRA, 1982).

Chuvas em excesso afetam diretamente o rendimento da cultura da cebolinha, estando
diretamente relacionado a maior ocorréncia de doencas foliares e de raizes. A umidade relativa
elevada também ocasiona danos relacionados a doencas foliares, além de aumentar o custo de
producdo, podendo até comprometer a producdo (RESENDE; COSTA; SOUZA, 2016).

A cultura se desenvolve melhor em solos de textura média e com teores adequados de
matéria organica. Devem ser livres de camadas compactadas e serem de boa drenagem. Para
uma boa producéo, o preparo do solo é indispensavel. Os canteiros devem seguir as curvas de
nivel do terreno, evitando assim a erosdo hidrica e com declividade leve para ndo ocorrer
escoamento muito rapido da dgua e ndo permitir o acimulo de agua na superficie (RESENDE;
COSTA; SOUZA, 2016).

A agua é um elemento essencial para vida e o metabolismo das plantas. Sendo assim, a

irrigacdo deve estar de acordo com a necessidade e a tolerancia da espécie. A falta de agua
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(estresse hidrico) aumenta ou diminui os principios ativos de acordo com a cultivar empregada
(PEREIRA; SANTOS, 2013). Exerce efeito sobre a rapidez de desenvolvimento e pode afetar
0 estado fitossanitério e a qualidade final da cultura (RESENDE; COSTA; SOUZA, 2016).

2.3 Calagem do solo

A necessidade da calagem é definida de acordo com Trani & Carrijo (2004) pela
porcentagem de saturacdo por bases do solo e a tolerancia da espécie de hortalica ao menor ou
maior grau de acidez do solo. A equacao para calculo da calagem é dada por:

NC=CTC (V2 - V1)
10 PRNT

O calcario deve ser aplicado de 20 a 30 cm de profundidade, pois a cebolinha possui um
sistema radicular moderadamente profundo. A incorporacéo do calcario deve ser feita com pelo
menos 30 a 40 dias antes do plantio utilizando-se de preferéncia o calcario finamente moido
(“filler”) com PRNT de 80 a 90% ou parcialmente calcinado (PRNT de 90 a 100%). A aplicagdo
do calcario deve ser feita 60 dias antes do plantio da cultura caso o calcario encontrado seja o
comum (PRNT de 60 a 70%) (TRANI; CARRIJO, 2004).

2.4 Adubacéo de plantio

Para uma adubacdo de plantio na cultura da cebolinha deve-se considerar todo o
processo de sustentabilidade, conservagéo do solo e ambiente (TRANI, 2007).

E necessario verificar a situacdo nutricional do solo, e para isso se utilizada métodos
como analises de solo, de preferéncia atuais, com base nesses dados é calculada a quantidade
de fertilizantes/ha e qual recomendar. O nitrogénio (N), fésforo (P) e potassio (K), sdo os

macronutrientes essenciais mais utilizados (MARSCHNER, 2012).

2.5 Adubacéo de cobertura

A adubacdo de cobertura na cebolinha é utilizada para se fazer a manutencdo de
nutrientes que ficam com niveis baixos durante o desenvolvimento da cultura (TRANI, 2007).
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2.6 Disturbios causados por deficiéncia de nitrogénio (N)

O nitrogénio participa de estruturas das células, exemplo de enzimas e coenzimas,
aminoéacidos, vitaminas, clorofila e proteinas, estando ligado diretamente em processos de
absorcéo e fotossintese (MENDES et al., 2008).

A sua deficiéncia para a cebolinha causa retardamento no ritmo de crescimento e no
sistema radicular fasciculado. As folhas mais velhas ficam com coloragéo verde-clara passando
para verde-amarela, chegando a coloragdo palha-clara nos ponteiros das folhas e folhas mais

novas apresentam nanismo e ficam delicadas (MENDES et al., 2008).

2.7 Disturbios causados por deficiéncia de potassio (K)

O potéssio esta presente em processos de sintese de proteinas, osmaticos, e responsavel
também por coordenar o controle de pH e abertura e fechamento dos estbmatos (MENDES et
al., 2008).

Os distarbios causados pela deficiéncia de potéassio apresentam sintomas citados a
seguir, nas extremidades das folhas mais velhas apresentam necrose com coloracdo de palha-
clara que avanca para tonalidade mais escura, e ocorrendo a reducdo do desenvolvimento da

planta em geral. Facilitando o ataque de pragas e fungos. (BELFORT; HAAG, 1983).

2.8 Disturbios causados por deficiéncia de fésforo (P)

A necessidade de fdsforo exigida pela cebolinha e menor, comparado com outros
nutrientes exemplos, nitrogénio e potassio, mesmo assim e considerado nutriente-chave para
uma boa producdo. O fésforo faz parte de ésteres de carboidratos, coenzimas, fosfolipidios e do
acido nucléico, participando na fixacdo simbiéntica de N e no armazenamento de energia.
(MENDES et al., 2008).

Os disturbios causados pela deficiéncia de fosforo séo folhas velhas ficam amarelas e
em seguida secam facilmente e as folhas intermediarias e novas ficam com cor verde-escura.
(RESENDE; COSTA; YURI, 2015).
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2.9 Irrigacéo

A irrigacéo é essencial no plantio de cebolinha, pois essa espécie possui crescimento
rapido e ampla quantidade de massa verde. E indispensavel mesmo em areas pequenas, pois é
um dos fatores que podem determinar o sucesso de uma producédo (PEREIRA; SANTOS, 2013).
As regas sao diérias e a dgua utilizada deve ser limpa e de boa qualidade (MAKISHIMA, 1993;
VAZ; JORGE, 2007).

A irrigacdo por aspersdo convencional é o método mais empregado, por conta de sua
adaptabilidade as hortalicas de folhas, facilidade de manejo e suprimento hidrico adequado. O
sistema deve ser instalado logo ap6s o levantamento dos canteiros, com espacamento de 12x12
metros entre aspersores (SIMOES et al., 2011).

O sistema de irrigacdo por gotejamento de deve ser instalado apds a construgdo dos
canteiros. S8o instalados por canteiro dois tubos gotejadores, com espacamento de no maximo
30 centimetros. Apos a instalacdo, o sistema deve ser ligado, efetuando um teste, verificando

possiveis vazamentos (SIMOES et al., 2011).

2.10 Rotacdo de culturas

A rotacdo de culturas é indicada em areas de producdo de plantas medicinais,
intercalando-se no tempo espécies de familias botanicas distintas (PEREIRA; SANTOS, 2013).
As espécies da familia Poaceae sdo as mais indicadas para a rotacdo de culturas na cultura da
cebolinha, especialmente milho e milheto (HASSE; MAY-DE MIL; LIMA NETO, 2007).

As plantas medicinais e aromaticas, dentre elas a cebolinha, salsa, menta, bardana, nas
rotacOes de culturas mostram-se eficazes na reducéo tanta na incidéncia como na severidade da
hérnia das cruciferas, sendo esta a patologia com maior destaque no género das brassicas
(HASSE; MAY-DE MIL; LIMA NETO, 2007).

2.11 Consorciacao
A adocdo da préatica da consorciagdo em hortalicas, além de elevar a producéo final por

consequéncia os lucros, traz vantagens como a utilizagdo de modo mais efetivo do solo, dos

nutrientes e demais recursos disponibilizados as plantas (SILVA; HEREDIA, 1983).
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Recomenda-se realizar a consorciagdo com plantas que apresentem essas mesmas
caracteristicas climéticas exigidas pela cebolinha, como o caso do espinafre africano e do
espinafre da Nova Zelandia, que tem facil adaptacdo em condi¢cBes de clima tropical
(FILGUEIRA, 1982).

A consorciagdo entre estas espécies € indicada se o intuito for beneficiar a cultura da
cebolinha, e elevar sua produtividade de massa seca, pois essa associa¢do ndo se mostra eficaz
quando o interesse é na cultura do espinafre (ZARATE; VIEIRA, 2004).

2.12 Colheita

A colheita das folhas tem inicio entre 55 e 60 dias ap6s o plantio ou entre 85 e 100
dias ap06s a semeadura, momento em que as folhas atingem de 0,20 a 0,40 m de altura. As
folhas devem ser colhidas por inteiras, préximo a base. Podendo também ser colhida a planta
por inteira para o aproveitamento do pseudocaule. O corte é realizado entre 10 e 15cm do nivel
do solo ou acima da gema apical. O rebrotamento é aproveitado para fazer novos cortes,
permitindo uma exploragéo do cultivo por dois a trés anos, sendo neste caso efetuadas colheitas
a cada 50 dias, principalmente quando manejados em condicdes de clima ameno (EMATER,
1980; COTIA, 1987; MAKISHIMA, 1993; FILGUEIRA, 1982).

2.13 Embalagem

A cebolinha verde, depois de seca, deve ser embalada e guardada em sacos plasticos,
vidros ou vasilhames que diminuam a absorcao de umidade pela planta. A embalagem néo deve
apresentar variagOes de coloragéo, para de deste modo ndo haver interferéncias negativas nas
folhas em relacdo a incidéncia de luminosidade, além disso deve ser confeccionada de um
material que ndo disseminar odores, para que nao haver contaminacdo do produto
comercializado, no caso a cebolinha. Vale ressaltar que uma embalagem de boa qualidade
prolonga a validade da cultivar (SHEPHERD, 1993).

As folhas da cebolinha deverdo ser armazenadas em embalagem hermeticamente
fechada, etiquetada com o nome da espécie e data da colheita, em local arejado, escuro e seco.
Dentre as fungbes da embalagem, pode-se destacar transporte, venda, aspectos relacionados
com a aparéncia, identificacdo, visibilidade econémica, além de prevenir contra danos
mecanicos (SHEPHERD,1993).
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O engradado é uma embalagem muito utilizada, para as hortalicas folhosas, porém suas
frestas largas causam muitos ferimentos as folhas, e também n&do protegem contravento e

insolacéo. Para a protecdo desses produtos se usa capim (VADA, 1999).

2.14 Classificacao

A cebolinha verde ¢ classificacdo pela cor de suas folhas, sendo um dos primeiros
fatores a ser considerado pelo consumidor final, podendo ser determinante para a compra do
produto, exerce forte influéncia na qualidade, e é indicativa do estadio de maturacdo quando as
folhas apresentam coloracdo de palha. Tem forte correlagdo com a fungéo nutricional, estando
associada aos teores de clorofila, sendo mais nutritiva quando estd em étimo estado de
conservacao (CUI; XU; SUN, 2004; KASIM; ERKAL, 2008).

2.15 Comercializacdo e armazenamento

A planta condimentar Allium spp., conhecida popularmente como cebolinha, apresentar
caracteristicas particulares em varios parametros, até mesmo no mercado (PEREIRA;
SANTOS, 2013).

O mercado exige sempre bons produtos, por isso a suma importancia da qualidade
levando em consideragdo 0 manejo e processamento da cultura e, em contrapartida, méo de
obra disponivel, condi¢ces ambientais, escoamento e vias de acesso. Tendo essas
caracteristicas, podem-se nomear as espécies que mais se adéquam as condicdes disponiveis,
tendo em vista sempre 0 menor custo de producdo entre os critérios de boas praticas de
fabricacdo (PEREIRA; SANTOS, 2013).

Algumas sugestdes que podem ser seguidas pelos produtores sdo: pesquisar no mercado
e analisar a qualidade do produto oferecido, adquirir o maximo de informacGes técnicas a
respeito da espécie selecionada, iniciar com uma area menor para verificar a viabilidade, entrar
em contato com compradores e acertar contrato de compra e capacitar mao de obra (FURLAN,
1998).

Na comercializacdo de espécies condimentares existem outras maneiras de obter-se uma
renda, como, por exemplo: pequenas produgdes que trabalham com viveiro de mudas destinadas

diretamente para restaurantes e artesanato com plantas condimentares, producdes em grandes
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areas para atacadistas ou para empresas que comercializam condimentos ensacados (PEREIRA;
SANTOS, 2013).

3. CONCLUSAO

O presente trabalho permitiu concluir que a cultura da cebolinha requer manejo, assim
como qualquer outra grande cultura de interesse econdmico, visando aumentar a produtividade
e a qualidade do produto a ser comercializado. Tais cuidados dever ser tomados desde a escolha
do método de implantacdo, até 0 momento de ser entregue ao seu destino final, no caso o

consumidor.
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